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“n — . ’v"rteilu Tonnato, ternera en rebanadas finas con Ealsa dE atun y alcaparras 14.00 €

e m‘* «»Pinza ristica con queso Scamorza, alcachofas, W{gaﬁ@kherty y pifiones 14,50 €

o m " Pinza riistica mit Scamorza Kése, Artischocken, Cherrytomaten u'
LN Pinza riistica with Scamorza cheese, artichokes, cherry tomatogs

| dilnna ufgeschnittenes Kalbsfieisch mit Thunfischsauce und Kapern J
é “Thi inly sliced beef with tuna sauce and capers | .!

Pinienkernen
ine nuts

n ¢ Scamorzaala plancha con Mortadella

| 14,50 €
gegrillter Scamorza Kise mit Mortadella LA | i
I ' grilled Scamorza cheese with Mortadella
* Mozzarella de biifala con pesto de pistacho ) 14.50€
: Biiffelmozzarella mit Pistazienpesto « Buffalo mozzarella with plﬁtac:hin pesto
m * Carpaccio de ternerade Black Angus 15,60 €
Rindercarpaccio vom Black Angus « Beef carpaccio of Black Angus 7 3\ = ]
» Coctel de gambasy salsa rosa e 1?,5@76 =
Gambacocktail mit rosa Sauce » Gamba cocktail with pink sauce A ».c =
* Burrata y Rucola e 1&59‘&' : i
* Burrata ahumada con CecinalBresaola 2 RN
Gerducherter Burrata mit Biindner Fleisch « Smoked Burrata with dried meat{beafl : ,, ‘
» Ensalada Rﬂjﬂ consalmdn ahumado. remolacha, col lombarda, radicchio, fmtbﬁ 5e¢n&y qﬂﬂﬁﬂ Fﬂta | _;! 13 50 S
Roter Salat mit geriuchertem Lachs, Roter Beete, Rotkohl, Radicchio, Nii ssﬂhfggﬁmﬁkﬂ&f&ﬁﬁ‘ﬁﬁh’bﬂﬁ l.md Feta Kﬁ&ec A
Red salad with smoked salmon, beetroot, red cabbage, radicchio, nutafdrle::l ﬁ*uits,aﬁd feta sheaés W i-:?;.j_:i?:?;;:;h__
* Entrantesdeldia | j
Vorspeisenvon der Tageskarte « Starters from the daily menu ¥
* Fagottini relleno de peray queso salteado en mantequillay salvia == 14,50 €
Fagottini gefiillt mit Birne und Kise in Butter und Salbei sautiert

H Fagottini stuffed with pear and cheese sautéed in butter and sage

m * Rigatoni con ragiide costilletas Ibérico 15,50 €
Rigatoni mit iberischem Rippchenragout
m Rigatoni with [perian ribs ragout

* Nodini con crema de trufa & Gorgonzola 16,50 €

Nodini mit Triiffelcreme und Gorgonzola
Nodini with truffle creme and Gorgonzola

» Bigoli “Cacio e Pepe” con Pecorino y pimienta negra 16,50€

Bigoli “Cacio e Pepe” mit Pecorino und schwarzem FPfeffer
Bigoli “Cacio e Fepe” with Pecorino and black pepper

* Gnocchi rellenos de Gorgonzola con salsa de 4 quesos 17,50 €

Gnocchi gefiilllt mit Gorgonzola an 4-Kdse-Sauce
Gnocchi filled with Gorgonzola and 4 cheese sauce

* Spaghetti Chitarraa la Carbonaray esparragos salvajes 17,50€

Spaghetti Chitarra Carbonara mit wildem Spargel
Spaghetti Chitarra a la Carbonara with wild asparagus

» Spaghettia la forma de queso Parmesano 186,50€

Spaghetti a la forma, geschwenkt im Parmesan Kiselaib
Spaghettia la forma, tossed in a Farmesan cheese wheel

* Pappardelle con salmon y hinojo

Fappardelle mit Lachs und Fenchel
Pappardelle with salmon and fennel

» Ravioli rellenos con setas “trompeta de la muerte” alaformade quesofarmesano -
Ravioli mit Totentrompetenpilzen gefiillt und im Farmesan Kiselaib geschwenkt : =
Ravioli filled with black trompet mushrooms and tossed in a Parmesan cheese whell"2 75 o



